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ALQU4RTO

ROOFTOP EXPERIENCE

Situato in una delle migliori location di Cremona,

AlQuarto propone il meglio della freschezza e
della qualita della cucina mediterranea, prendendo spunto

dalla tfradizione e rivisitandola in chiave moderna.

Oltre ai piatti di mare sono sempre presenti ¢ disponibili

pietanze vegetariane e di carne.

Ricordiamo che lo Chef varia il menu in base alla disponibilitd
del prodotto fresco e delle sue qualita:

alcuni prodotti potrebbero essere abbattuti all'origine

per preservare freschezza e per poter essere consumati

nel massimo della sicurezza.

Per curiositd, intolleranze o informazioni il nostro personale di sala

sard sicuramente lieto di rispondere a qualsiasi vostra esigenza.

Auguriamo a tutti una buona e positiva esperienza.

Buon Aopetito!
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Drinks

Kenadl piv appelitoso il Tvo aperitivo,
sceall Ira pesce, came o le poke ai farro!

Vini al Calice

Millesimato Corte dei Rovi
Champagne Veuve Pelletier
Pont de Gassac Blanc
Iridescente Pinot Bianco
Trento Doc Cime di Altilia Brut
Cabernet franc Cadibon

After Dinner

Samba Campari
Mojito

Old Fashioned
Cuba Libre
Moscow Mule
Vodka Tonic
Daiquiri
Margarita

Long Island

€6
€10
€3
74
€9
€3

€38
€10
€10
€10
€10
€10
€10
€10
€10

Pre Dinner
Americano €6
Milano-Torino €5
Negroni €6
Spritz (Aperol/Campari) €6
Sbagliato €6
Dry Martini 74
Spritz della Terrdzza 74
ltalicus Spritz €8
Gin & Vodka
Gin Tonic Tanqueray / Beefeter / Bombay £8
Gin Tonic Deluxe cin More / Henchix / Luz €10

Gin Tonic Premium Mombasa / Heohant / Monkey 47 €1 3

Vodka Tonic €10
Vodka Tonic Premium Bewoo / Betvedere €13
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Proposta Aperitivo

Aperitivo in Terrazza | €60
Tartare Di Salmone Marinato

ez

Tartare di Cappesante

)2

Fritto di Calamari ¢ Gamberi Rosa

| Bottiglia di Champagne Veuve Pelletier
Fino alle ore 19:45

Seafood

Tartare di Salmone Marinato
Selezione di Mare

Fritto di Calamari ¢ Gamberi Rosa
Scampi

Gamberi Rossi

Carabineros

Alici del Cantabrico

‘catalina ‘seleccion suprema’ 14/15 filetti”
Accompagnato da Burro Mantecato e Cialde

Selezione Caviale Oscietra Kala
10g €30 - 30g €90 - 50g € 140

Beef

Tagliere di Salumi

Carpaccio di Manzo Marinato
e Salva Cremasco

Tartare di Manzo lberico
con Burrata e Senape di Dijone

Guanciale di Manzo
e crema al Sedano Rapa

&=

Carta delle Ostriche

€19 Ostriche Poget calibro 3
€38 Ostriche Delta del Po
€22 Ostriche Regal calibro 3
€35cad. Ostriche Tarbouriech
€5cad.
€8cad.
€29 Poke
Poke AlQuarto
Farro, Salmone, Philadelphia
e Pomodorino Giallo
Poke Portofino
Farro, Olive Taggiasche,
Pomodorini ¢ Basilico
€15 DLANT
€19 BASED
£20 VeggieBurger (150g)
con Gazpacho e Cipolla Agrodolce
£23 Veggieballs (6 pz)
in Salsa di Pomodoro e Olive
Dalle 18:45

Se un piatto ¢ troppo condividilo con qualcunol

Allergeni /-14

€b6cad.
€8cad.
€b6cad.
€6b6cad.

€13

€13

S

€12
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Antipasti

Starters

Selezione di Mare | €38
Cappesante, Salmone, Ostriche “Speciales”
Tonno, Scampi, Gamberi Rossi

Seafood Flatter
Scallop, Salmon, Speciales Oysters Tuna, Langoustine, Red Shrimp

Allergeni 23,10, 14

Selezione di Ostriche - 6 pezzi | €36
2 Ostriche Poget (Francia)

I Ostrica Delta (talia)

| Ostrica Regal (rlanda)

2 Ostriche Tarbouriech (Francia)

Oysters Selection

Allergeni 14

Tartare di Salmone Marinato | €19
con Crema di Mango e Sesamo

Marinated Salmon Tartare with Mango Cream and Sesame
Allergeni 4,11

Battuto di Gambero Rosso di Mazara | €22
¢ Insalatina di Finocchi

Mazara Red Prawn and Fennel Salad

Allergeni 2

Cappesante Scottate | €20
con Crema di Zucca ¢ Caviale Oscietra

Seared Scallops Toasted Fresella and Oscietra Caviar
Allergeni 1,14

Baccala Mantecato | €19
con Panella Siciliana, Nduja e Cipolla Rossa Agrodolce di Tropea
Creamed Cod with Panello Siciliona, Nauia and Sweet and sour Red Onion from Tropea

Allergeni 3.7, 10

Tartare di Manzo Iberico | €20
con burrata e Senape di Dijone

Beef Tartare, Burrata Cheese and Dijone Mustard
Allergeni 3.7, 10

Carpaccio di Manzo Marinato | €19
¢ Salva Cremasco
Marinated Beef with Salva Cremasco Cheese

Allergeni 7
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Primi
First Courses

Riso al Salto alla Milanese | €25
Ragu di Astice e Olio al Basilico
Rice, Milanese Style, [obster Ragout and Basil Oif

Allergeni 2.7

Passatelli | €24
con Vongole, Broccoli ¢ Bottarga di Tonno

Passatelli with Clams, Broccoli and Tuna Bottarga
Allergeni 1,14

Fregola Sarda | €19
con Ricotta di Bufalg, Alici del Cantabrico e Limone
Sardinion Fregola with Callinella Fish ond Salted Kicotta

Allergeni 1,4.7

Maltagliati | €19
con Patate, Moscardini ¢ Olio al basilico
Maltagliati with Potatoes Baby Octopus and Basil Oif

Allergeni |

Spaghettone Quadrato | €20
con Ostriche Marennes-Oleron ¢ Scorza di Limone Bio
Soaghettone with Marennes-Oleron Oysters and Organic Lemon Zest

Allergeni 1,14

Marubini in Brodo | €17

A hpical dish from the Cremona area but also quite popular in
Emilia Romagna, above all in the Piacenza province, where numerous
variations can be found. it is a pasta filled with meat in broth.

Allergeni 1,14
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Secondi
Main Courses

Fritto di Calamari | €22
¢ Gamberi Rosa del Mediterraneo
Fried Squid and Pink Shrimps

Allergeni 14

Tentacolo di Polpo Arrosto | €26
con Cicoria ¢ Olive Taggiasche
Roasted Octopus Tentacle with Chicory and Taggiasca Olives

Allergeni 14

Trancio di Ombrina | €25
con Salsa di Pane ¢ Porri

Slice of Croaker with Bread Sauce and Leeks
Allergeni 1,14

Tonno Rosso Pinna Blu Scottato | €29
con Crema di Patate, Rapanelli, Emulsione di Salicornia
Seared Tuna with Cream of Potatoes, Radlishes, Salicornia Emulsion

Allergeni 4

Astice Intero | €49
con Mayonese al Limone ¢ Verdurine in Agrodolce

Whole Lobster with Lemon Mayonnaise and Sweet and Sour Vegetables
Allergeni 4

Scampi (5pz) ¢ Carabineros (5pz) | €49
cotti al forno con Salsa Aioli
Baked Scampi and Carabineros with Alioli sauce

Allergeni 4

Guanciale di Manzo | €23
¢ crema di Sedano Rapa
Braised Beef Celeriac cream

Allergeni 3-4
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Esperienza Cremonese

Iyoical dishes of the Cremonese tradition

£40
Antipastino
Salame Cremonese, Provolone Stravecchio Auricchio
¢ Mostarda
Allergeni 1,14

Marubini in Bbrodo

A tvpical dish from the Cremona area but also quite popular in Emilia
Komagna, where numerous variations can be found. This version is a
oasta filled with meat In broth.

Allergeni 1,14

Guanciale di Manzo
e crema di Sedano Rapa

Braised Beef Celeriac cream
Allergeni 3-4

Torta di Rose e Gelato alla Vaniglia
Rose-shaped butter cake with vanilla ice cream

Allergeni 1,14



ALQU4RTO

ROOFTOP EXPERIENCE

Hai mai provato i nostri Dolci Artigianali?
Have you ever tried our Home Made Desserts?

Parfait al Caramello Salato | €9
con Cookies al Cacaoo e
Breaded Salted Caramel Parfait whit Cocoa Cookies

Allergeni 1,7

Sorbetto al Limone ¢ Composta di Mele | €9
Lemon Sorbet and Aoples Compofte

Allergeni 1,14

Celato alla Ricotta Siciliona | €9
con Crema di Pistacchio ¢ Cioccolato Bianco

Sicilion Ricotta lce Cream, Pistachio Cream
and White Chocolote

Allergeni 1,14

Cheesecake con Sbrisolona e Passion Fruits | €9

Cheesecoke with Sbrisolona and Passion Fruits
Allergeni 1.7,8

Torta di Rose | €10
e Celato alla Vaniglia

Rose-shaped butter cake with vanilla ice cream
Allergeni 1,14

Baci di Dama | €11
6 pezzi
Baci di Dama (iterally Lady's Kisses) are ltaliaon sandwich cookie consisting of

two hazelnut cookies joined together by a chocolate filing
Allergeni 1,14

Sbrisolona Classica | €9

Sbrisolona. is a crunchy cake made of flour sugar butte; eggs almond's

Allergeni 1,14

Selezione Formaggi €20 @

Cheeses Selection

s

%
%
o g

Provolone Stravecchio, Parmigiano Reggiano DOP
Riserva Esclusiva Stagionatura minima 30 mesi

Gorgonzola DOP Salva Cremasco DOP Coperto €5,00

Acqua €3,00
In abbinamento: Caffe €3,00
Mostarda Cremonese, Miele di Acacia, Verdure in Agrodolce
Assorted spycy fruit Acacia honey, Sweet and sour Vegetables 5@/ W‘C@é‘j OO
Water €300

Coffee €300



Take Away Bottle

Spumanti Metodo Classico £ £

Vezzoli | Franciacorta Docg SA. | Brut 23 35
/00% Chardonnay

Vezzoli | Franciacorta Docg | Dosage Zero 32 40
50% Pinot Nero, 50% Chardonnay

Vezzoli | Franciacorta Docg | Rose 32 40
/00% Pinot Nero

Arcari+Danesi | Franciacorta Docg | Saten 2016 37/ 45
100% Chardonnay

Pietro Colla | Blanc de Noirs | Alta Langa | Extra Brut 2018 29 45
Q0% Pinot Nero, 10% Nebbiolo

Cini | Camillo | Cran Cuvée | Brut 2010 45 50

33% Chardonnay, 33% Garganega, 33% Pinot Nero

Conte Vistarino 1865 | Oltrepo Pavese Docg | Pas Dose 2015 33 45
100% Pinot Nero

Dorigati | Methius | Trento Doc | Brut 2016 60 /0
60% Chardonnay, 40% Pinot Nero

Ca del Bosco | Franciacorta Docg | Dosage Zero 207 250 /0
65% Chardonnay, 22% Pinot Nero, 13% Pinot Bianco

Hadeburg | Alto Adioe Doc | Pas Dose Millesimato 2018 30 55

85% chardonnay, 15% pinot nero

Hadeburg | Hausmannhof Riserva | Alto Adige Doc Brut | 2011 80 &5
100% Chardonnay

Ferrari | Perle Riserva | 2017 33 55
/00% Chardonnay

Ferrari | Perle Bianco Riserva | 2014 45 65
/100% Chardonnay

Ferrari | Riserva Lunelli | Extra Brut 2015 /0 90
100% Chardonnay

Ferrari | Perle Nero Riserva | Extra Brut 2015 80 85
/00% Pinot Nero

Ferrari | Civlio Ferrari Riserva del Fondatore | Extra Brut 2009 150 170
100% Chardonnay

Ca ael Bosco | Anna Maria Clementi | 2014 140 150
6% Chardonnay, 15% Pinot Nero, 9% Finot Bianco

Monrterossa | Franciacorta Docg | Cabochon st for Sere nozs 90 95
0% Chardonnay, 30% Pinot Nero

Monrerossa | Franciacorta Docg | Cabochon wilesimato 20/4 130 145
70% Chardonnay, 30% Pinot Nero

Ciro Picariello | Contadino | Brut 2019 40 45
100 % Fiano

Scuropasso | Roccapietra | Pas Dosé 50 55
100 % Pinot Nero

Le annate possono subire delle variazioni in base ai nuovi arrivi ¢ alle sboccature

Class



Take Away Bottle Class

Champagne
€ € €
Vevve Feletier et Fis | Brut 40 55 10
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Nero
Jeon-roul Pevile | Carre Noir / bru? 45 60
/5% Pinot Nero, 25% Chardonnay
Jarttinoer | Cuvée Frestioe / brut 65 /0
40% Chardonnay, 35% Pinot Nero, 25% Pinot Meunier
BLilecarr-Saimon [ keserve / Brut 80 Q0
40% Pinot Meuniey 30% Pinot Nero, 30% Chardonnay
Lollinger | Soecial Cuvee / brut 80 Q0
60% Pinot Nero, 25% Chardonnay, 15% Pinot Meunier
runart ) bruot 80 )
57% Pinot Nero, 40% Chardonnay, 3% Pinot Meunier
Kumart | kose / ot &85 95
55% Pinot Nero, 45% Chardonnay
Jocaquesson | 44 Cuovee / Exrra ot 85 Q0

45% Chardonnay, 20% Meunie; 35% Pinot Nero

Crond Vinfaoe Moét & Chanaorn /| Kiserva / tro sur 20/3 85 o0
40% Chardonnay, 37% Pinot Noigp 23% Pinot Meunier

Jarttinoer | Milesimée / brut 20/5 85 Q0

50% Chardonnay, 50% Pinot Noir

Charfoone-/aie’ Sainle Anne / Brut 85 Q0
Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier

hilioponnal | kKoyale keserve / brut 85 Q0
65% Pinot Nero, 30% Chardonnay, 5% Pinot Meunier

Vol Frison /| Cousran Blanc de Norrs /| brur Narture 90 95
100% Pinot Nero

Mearovet | Shamar | Exrra brut 20/ 80 Q0
65% Pinot Nero, 3 1% Chardonnay

Marovert | Shaman Kose /[ Fxira brut 20/8 100 110
59% Chardonnay, 41% Pinot Nero

Morovert | Ambonnay / Exira Brut 20/ 100 130
23% Chardonnay, 47% Pinot Nero

Morovet [/ les Crayveres | Fxira brut 20/ 150 170
42% Chardonnay, 58% Finot Nero

Morovet | Sqoience / Exrra brut Z0/2 290

50% Chardonnay, 25% Pinot Nero, 25% Pinot Meunier

Le annate possono subire delle variazioni in base ai nuovi arrivi ¢ alle sboccature



Champagne

Chartes fHelidsieck | Reserve / Brurt

33% Chardonnay, 33% Finot Nero, 33% Pinot Meunier

Charles Heidsieck | Blanc des Miténaires | brut 2007
100% Chardonnay

Casron Chiguet /Cran Crv Soecial Club /[ brut 20/ 4
0% Chardonnay, 30% Finot Nero

Feriois-Moriset Soecial Club Cran Cru [ Exrra Brut 20/5
100% Chardonnay

Jarttinoer [Comies de Chamoaone / Benc de Bancs 20/ /
100% Chardonnay

Fommery | Cran Crv Koyal [ Brut 2008

Pinot Nero, Chardonnay

Fommery | Cuvée [ovise / brut 2005

67% Chardonnay, 33% Pinot Nero

Louis koederer | Cristal |20/ 4

60% Pinot Nero, 40% Chardonnay

Lauvreni-Ferrier Crond Siecle /| Craonae Cuvée / brut
25% Chardonnay, 45% Pinot Nero

fvg | Cronde Cuvée /69 eme Faltion | Bru?

Chardonnay, Pinot Noir Pinot Meunier

Ferrier Jovet / bele Loogue /| Brut 20/ 4

20% Chardonnay, 45% Pinot Nero, 5% Pinot Meunier

Jogues Selosse / nitial onc Pe oncs Crand Cru / brut
100% Chardonnay

ruinart ) Pom ruinart Kiserva / brut 2009
100% Chardonnay

Lom Ferignon / Vinfaoe / brut Z0/2
50% Pinot Nero, 50% Chardonnay

Lom Ferignon /| A2 | brut 2003

51% Chardonnay, 49% Pinot Nero

Acquista il vino che preferisci
dal nostro shop online o direttamente al ristorante

Take Away

€

/5

270

135

165

240

80

260

300

280

280

280

230

Le annate possono subire delle variazioni in base ai nuovi arrivi ¢ alle sboccature

Bottle

85

230

150

130

250

Q0

270

300

290

290

300

320

290

300

690



Bianchi Fermi

Cadibon | kibolla Cialla | Colli Orientali del Frivli

Marangona | Lvoana Classico | Tre Campane
100% Turbiona

lenuta Lunelli | Villa Margon | Chardonnay
Fina | Kike | lerre Siciliane lgp

Q0% traminer 10% Sauvignon Blanc

Fattoria San Lorenzo | le Oche | Verdicchio Classico

Maxei | Vermentino Doc - Riviera Ligure ai Ponente | 2021
Fina | Taif | Zibibbo Secco

Vezzoli | Curtefranca | Chardonnay

Conte Vistarino | Merlino | Oltreoo Pavese | Pinot Crigio | 2019

Cini | La Frosca | Soave Classico Doc | 2019

100% Cargonega

Ciro Picariello | BruEmm | Falanghina Campania lgo | 2021
Cerard Fiou | Sancerre | 2020

100% Sauvignon Blanc

Moulin De Cassac | Languedoc Pont de Cassac Blanc | 2020

Chardonnay, Colombard, Vermentino, Viogner

Cos | Pithos Bianco Doc | Terre Siciliane | 2019

100% Grecanico

Cirlan | Flora Cuvee | Bianco Riserva /2018

Lomanin Servin | Chablis Fremicr Crv ) 20/ 9
100% Chardonnay

Les Fomeaux | Chablis Fremier Crv | 2020

/100 % Chardonnay

Bressan | Verduzzo | 2018

Ca Del Bosco | Curtefranca Doc Chardonnay | 201/
Jacques Saumaze | Les Vieilles Viones - Pouilly - Fuissé | 202/
100 %Chardonnay

Burja | Bela | 2020

30% Riesling italico, 20% Rebula, 40% Malvasia, 10% altre varieto

Thierry Cermain | Linsolite-Saumur AOC | 202

100 % Chenin Blanc

Porta del Vento | Catarratto - Monreale Doc | 2021

Take Away

20
18

20
20

18
21
20
18
19

22

19
33

30

23

40
50

/0

/5

Q0

/0

44

60

25

Le annate possono subire delle variazioni in base ai nuovi arrivi ¢ alle sboccature

Bottle

28
26

29
26

28
28
29

26
28

28

29
45

38

40

45
35

/5

80

95

s

49

65

30

Glass



Bianchi Fermi

Clos Lapeyre | Vitatge Vielh Jurancon AOC | 2018

Champalou | Vouvray | 2019
100% Chenin Blanc

Dr. Burklin-lWolf | Wachenheimer | 2017
100% Riesling

Cuy Amiot Et Fils | Bourgogne | 2020
100 % Chardonnay

Sovernaja | Viti Soarse - Vernaccia o San Cimignano | 2020

Domaine Derain | Bouroogne Blanc [a Combe | 2020
/100 % Chardonnay

Bressan | Carat | 2018

Friviano, Malvasia, Ribolla Cialla

Ximénez-Soinola | Exceptional Harvest | 2020
100% Pedro Ximénez

Fattoria San Lorenzo | Campo delle Oche | Verdicchio Classico
Superiore

Vionaioli Battegazzore | Derthona Timorasso Doc | 2020

Scuropasso | Fienosole | Riesling Italico

Spumanti Metodo Martinotti
Corte Der kRovi [ Milesimaro / Fxira Lry

ZLaraketio / Cavarer Frosecco Pocg / Bru?
100% Clera

Rosato, Rose e Rosso Mosso

Fonao bozzok / incantabiss | [ambrusco Maniovarno Poo
Crappello Ruberti

Foaer Cola | Scin’ )/ lanohe Doc | 202/
Q0% Pinot Nero 0% Nebbiolo

Jeragquiia Sangiovese | Sanrose Ancesiraole

Take Away

40
37

45

50

27

/0

/5

40

40

35

35

10
15

22

20

Le annate possono subire delle variazioni in base ai nuovi arrivi ¢ alle sboccature

Bottle

4?2

45

49

35

30

/S

80

45

45

40

40

22
25

28

25

Glass



Rossi Fermi

Jenuvia Ormanny | Chiont PDoco | 20/ 9

95% Sangiovese, 5% Merlot

Fina | Vero DAvola Sicita Poc | 2020
100% Nero DAvola

Jenuie Campaonola / Vopolcela rpasso | 2079

80% Corvina e Corvinone Veronese, 20% Rondinella

Coalbon | Cabemet rranc lgo | 20/ 9

Ciro Kosso [ Kiserva Scala | Classico Suoeriore | 20/6
100% Caglioppo

Moulin De Cassac //anovedoc Font Pe Coassac Fovoe |/ 20/9

Cabernet Savvignon, Merlot Syrah, Grenache

Jenuie Campagnola Amarone delo Vapolcela Poco | Z0/8

65% Corvina e Corvinone Veronese, 35% Rondinella

Feralinanao Frincipiano / Borolo Serralunoa PABa Poco | 20/~
100% nebbiolo

Ca Del bosco | Maurizio Zanela | Sebino Kosso 1ot ) 20/8

25% Cabernet Franc 50% Cabernet Sauvionon 25% Merlot

Lressan / Pnot Vero | 20/

Conre Vistarino / Fernice | 20/
100% Pinot Nero

Amoeleia - Alcanie nero / loscana /ot | 202/

Lomaine Derain | Saint- Avbin Le Barn | 20/
100% Pinot Nero

Le annate possono subire delle variazioni in base ai nuovi arrivi ¢ alle sboccature

Take Away

€

22

24
30

30

45

Q0

80
&80

40

Q0

€

Bottle

20

22

2/

26
35

35

60

65

95

85
85

45

95

Class

€
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Gentili Ospiti, in caso di allergie e/o intolleranze alimentari, non
esitate a comunicare al personale di servizio le vostre esigenze.

Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze:

|. Cereali contenenti glutine, cioe: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi
ibridati e prodotti derivati tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (| ):

b) maltodestrine a base di grano ( | ):

¢) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso ['alcol efilico di origine
agricola.

2. Crostacei e prodofti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di vova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidli

6. Soia e prodotti a base di soig, tranne:

a) olio e grasso di soia raffinato ( | );

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa
naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soio;

c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

/. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici incluso 'alcol etilico di
origine agricola;

b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus
avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiv (Anacardivm occidentale), noci di pecan
[Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch] noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi
(Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro
prodotti tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso l'alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

I'l. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in
termini di SO 2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo
o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

|3. Lupini e prodotti a base di lupini.

4. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

( 1) E i prodotti derivati nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non ¢
suscettibile di elevare il livello di allergenicita valutato dallAutorita per il prodotto di
base da cui sono derivati.

| prodotti acquistati freschi potrebbero essere stati sottoposti a trattamento di
bonifica preventiva tramite congelamento in conformita alle prescrizioni del reg. CE
853/2004, allegato lll, sezione VI, capitolo 3, lettera D, punto 1



